
Entrées
- Salade de blé, mélange de graine bio, potiron confit, courgette et vinaigrette asiatique

- Rillettes de maquereau fumé maison, légumes pickles et jeunes pousses

- Céleri rémoulade, granny smith noisettes grillées et jambon sec Italien

- Potage de saison (suivant le marché)

Plats
- Blanc de volaille croustillant, crémeux de patate douce et oignon rouge confit 

- Tartare de Saumon, citron vert, passion et pousse au vinaigre de riz

- Crevettes marinées coco, risotto de quinoa au parmesan

- Tataki de bæuf aux graines de sarrasin grillées, légumes confits en fine ratatouille

Fromages 
- Sélection de fromage de France

Desserts ’’souvenir d’enfance’’

- La Tarte  des soeurs Tatin, pommes caramélisées

- Crumble banane chocolat

- Riz au lait fondant, grain de vanille

- Sablé croquant chocolat ’’carambar’’

PLATEAU REPAS 14€ HT

Pain, beurre condiments, et 1/2 bouteille d’eau - Couverts, verres et serviettes jetables

Plateau IDENTIQUE pour l’ensemble des convives - Minimum de commande 5 plateaux

Commande du mardi au samedi (sous 72h) - Plateau de dernière minute majoré de 4,00 € HT

Nous livrons les plateaux sur site à partir de 10 plateaux (pour une commande entre 5 et 9 les plateaux sont à emporter).

Enfin nous appliquons un supplément livraison en fonction de la zone :

Zone1 : inférieur à 10 kms livraison gratuite - Zone 2 : de 10 à 20 kms 12,00€ HT - Zone 3 : de 20 à 30 kms 16,00€ HT
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